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A Maltibérica

Como nasceu?

Foi a escassez de malte na Peninsula Ibérica

no final da década de 80 que esteve na origem
da Maltibérica.

Em 1990, a Unicer e o seu habitual fornecedor

de malte espanhol, a Intermalta, avangaram

para a construgao da primeira, e Unica até

ao momento, malteria de raiz em Portugal.

O projecto assentou em rigorosos critérios de auto-
magao industrial, o gue, aliado a uma cuidada
selecgao da tecnologia adoptada e dos equipamen-
tos, é garante de elevados indices de qualidade.

e de produtividade.

Actualmente, a Maltibérica tem uma capacidade
produtiva nominal de 34.000 toneladas, embora
esteja projectada para poder produzir

cerca de 68.000 toneladas de malte (foto 1).

Sem menosprezar o importante contributo de outros
defensores e apoiantes do projecto, é da mais ele-
mentar justica referir os nomes de dois dos seus
maiores entusiastas e obreiros: o Senhor Engenheiro
José Bustorff Guerra e o Senhor Engenheiro Uldarico

Garcia, que desde o principio faz parte do Conselho

de Administragdo da Empresa.
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IDEXSIDERY

Nao obstante tratar-se da freguesia mais rural

do concelho de Palmela, as principais razoes

que estiveram na escolha do local foram as mesmas
que determinaram a sua inclusdo, em 20086,

na Rede Nacional de Plataformas Logisticas,
aque acresceram as razoes especificamente sectoriais:

Diversidade de vias de comunicagio (marftima:
Porto de Setubal a 20 km, rodovidria e ferrovidria);

Centralidade geografica, enquanto importador
de cevada e relativamente as regices de produgio
nacional, Alentejo e Ribatejo, e também face
aos seus clientes potenciais;

Agua em abundancia — um vastissimo lencol
freatico, considerado um dos maiores da Peninsula
Ibérica - de qualidade e de captagéo bastante
acessivel.

A sua evolugéo ao longo dos tempos

A producao iniciou-se em Maio de 1992, em regime
de laboracéo continua. Desde entdo ndo se perdeu
uma Unica produgio diaria devido a paragens volun-
tarias ou involuntarias.

Logo na fase inicial, com a gqueda do muro

de Berlim, a escassez de malte deu lugar a sua
superabundancia devido a entrada, no mercado
dos malteiros, dos chamados paises de leste, avidos
de divisas. Os precos ressentiram-se caindo

para niveis ruinosos. De actividade promissora,
com viabilidade econémica garantida, caiu-se

na apreensao dos resultados liquidos sucessiva-
mente negativos.
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Mercé do empenhamento de todos os seus colabo-
radores, cujo quadro é composto por catorze
elementos desde o infcio, e em resposta a procura
crescente por parte do seu principal cliente, a Uni-
cer, ha muito que foi ultrapassada a capacidade
produtiva tedrica.

No dltimo ano tal acréscimo cifrou-se em 22%,
tendo a produc&o rondado as 41.500 toneladas.
Entretanto, reposta que foi a verdade dos precos
com o encerramento das malterias tecnicamente
obsoletas e economicamente invidveis, foi possivel
ganhar rapidamente uma sdlida estrutura financeira.

As éareas que a compdem

A Maltibérica dispde de:
- um Silo de Armazenamento com capacidade total
para 15,000 toneladas. Dotado das mais exigentes
medidas de seguranca, este silo € composto por
diferentes células que permitem o armazenamento
de cevada pré-limpa, cevada classificada, cevada
de 2° categoria, pd de cevada e malte, malte, radi-
culas de malte e granulado de radiculas de malte.
“* uma Malteria, que assegura todo o processo

de maltagem, composta por 2 linhas de produgéo.
“ uma Central de Refrigeracéo, para manter

as temperaturas pretendidas, durante o processo
de germinagao.

- um Laboratdrio, gue permite um controlo rigoroso
do processo, desde a matéria-prima até ao produto
final — o malte.

** uma Central de Cogeragao, alimentada a gas
natural, que permite a produgéo de energia térmica
e eléctrica. Esta Central esta dotada de um inovador

sistemna de recuperagdes térmicas, sendo uma
das mais eficientes a nivel nacional e internacional,
considerando a tecnologia utilizada.

“uma Estagao de Tratamento de Aguas Residuais
(ETAR), para tratamento dos efluentes industriais
produzidos pela Maltibérica.

= um Gentro de Transformag&o, com uma poténcia
total de 2.500 KVA, para alimentagdo da fabrica.
= um edificio administrativo, com os meios materiais
& humanos necessérios ao processamento

de toda a informagao de gestéo.

Confianca no futuro

O ctescente Interesse dos agricultores nacionais
pela cultura da cevada, cuje peso na produgao
de malte ja atinge os 60% a precos mais interessan-
tes do'que os europeus sem prejuizo da qualidade;

Q elevado nivel de actualizagao techologica
do aparelho produtivo, associado a um custo
de capital gue actualmente ja ombreia
com o das malterias de malor dimenséo;

.- @ sucesso do investimento realizado no projecto
de Cogeragao, visando reduzir o peso.da factura
energetica no custo de produgaoc;

A possibilidade de quase duplicar a actual
capacidade produtiva com um investimento bastante
inferior ao inicial...

...580 as razdes que nos fazem acreditar
no futuro da MALTIBERICA... e também no nosso!

Armenio Ferreira
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A Producao de Malte

Grao de cereal, geralmente cevada, germinado
durante um periodo limitado de tempo e de seguida
seco, de forma a permitir a sua conservagao durante
periodos prolongados. E a principal fonte de extracto
e enzimas para a obtenc¢do de aculcares fermen-
tesciveis usados na produgdo de cerveja.

E também fonte de nutrientes para o crescimento
da levedura, para a origem da cor da cerveja

e para a formagéo da espuma. De acordo

com a utilizagao dos diferentes tipos de malte,
obtém-se diferentes tipos de cerveja.

Carlos Pragana
Fungae: Director de Produgas
Ano Admissao! 1995 -
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Ano Admissao: 1992

O que é o processo de maltagem
e em que consiste?

O processo de maltagem consiste em transformar
um grao de cereal (cevada) num grao de malte
e compreende as seguintes etapas:

Molha da cevada: a cevada, depois de limpa

e calibrada, é enviada para as tinas de molha onde
permanece durante 24 a 48 horas, a temperatura
e humidade controladas. Durante este processo,
e com o objectivo de activar a germinagéo, a cevada
é alternadamente mergulhada em agua (periodo
humido) e exposta ao ar (periodo seco).

A percentagem de humidade do gréo aumenta
de cerca de 12 para 40 a 45%. Durante os periodos
humidos a cevada tem arejamento, e nos periodos
em seco ha extraccdo de CO2, a fim de evitar

a asfixia dos gréos. Na Maltibérica existem 2 tinas
de molha, com capacidade de 50 a 55 toneladas
cada uma (foto 2).

Opserador de Produgao
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Germinagdo: apds a molha, a cevada é enviada
para as caixas de germinagao onde permanece
entre 16 a 24 horas em cada uma das caixas,
num total de 6, a temperatura e humidade
controladas. Estas caixas tém um fundo perfurado,
a fim de permitir a circulagdo de ar (foto 3).

A transferéncia do malte verde entre caixas é efec-
tuada através de um sistema de pas por arrasta-

- mento (foto 4). Durante esta fase séo produzidas
enzimas que desagregam as paredes celulares,
fornando o grao friavel. Cada caixa de germinagao
tem uma capacidade de 50 a 55 toneladas.

F1

Secagem: tem por objectivo parar a germinagéo
através da secagem do malte até teores de humi-
dade na ordem dos 4,5%, para que possa ser arma-
zenado em boas condi¢des. Este processo é feito
em estufa, durante 30 a 48 horas, e carece

de enormes cuidados para que as enzimas do malte
sejam inactivadas e néo destruidas (foto 5).

Helio Francisco | "N} sabel Palhogs . José Cardoso
Funcao: Operador de Pradugao ' Fungae: Opetador de Produgac
Ano Admissao: 2001 . [ | ‘AnoAdmissao: 1992
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adaptadas ao nosso clima e definicio das praticas
agricolas mais adequadas a realizagao da cultura.
Resultado dos esforgos desenvolvidos, foi possivel
adquirir, em 2007, 30.000 Toneladas de cevada
com pureza varietal de muito boa gualidade.

De referir ainda que, actualmente, mais de 50%

da cevada utilizada na producZo de cervejas Unicer
Desde o inicio da sua formacéo, a Maltibérica é de origem nacional.

teve como objectivo utilizar na sua produgdo grande
percentagem de cevada de origem nacional.
Em 1992, foram desenvolvidos varios ensaios
com diferentes variedades de cevada em estreita
| colaboragdo com diversas entidades.
| Os resultados obtidos permitiram concluir que,
em Portugal, é possivel produzir cevada de Boa
Qualidade para cerveja nas regides do RIBATEJO
e ALENTEJO. Até 1999 pouco se evoluiu
neste objectivo, uma vez que a politica de subsidios
da Politica Agricola Comum beneficiava a cultura

Estes s&o nlimeros que nos enchem de orgulho
do trigo duro, face aos outros cereais. e nos fazem acreditar no futuro.

'y
A G s .
: Em 200 rica, na tante a conjuntura
4 K Maltlb,e_ © Obfsla ) J Ton. Evolugdo de Quantidades Compradas
54 em termos de politica de subsidios continuar 35.000

a nao ser a mais vantajosa, definiu um plano
de acgdes, que visava 0 aumento da produtividade ~ 30.000 F
e qualidade da cevada. e B
Fruto das acgdes desenvolvidas e parcerias =
estabelecidas com os agricultores foi possivel fazer — 20.000 =
evoluir as compras de cevada nacional.

L
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‘ Em 2004, a Unicer, em estreita colaboragéo g ‘1
: com a Estago Nacional de Melhoramento 10,000 :1
?j de Plantas de Elvas e a Escola Superior Agraria " ‘ |
] de Beja, preparou um Projecto de Investigacéo 5.000 I J ‘ |
I Aplicada, a trés anos, que visa a obtencéo/identificacéo : ) N
de variedades de cevada distica para malte melhor 2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007

] 8l Maria Cavaleiro T Patricia Cotrim
Fungao: Responsavel Funcao: Técnica Administrativa ¢ @ C £ =
= ~Administrativo = 3 Ano Adm : 1993

Ano Admissao: 1991
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Bem-vindo as terras de Palmela!

A Regido

Palmela fica integrada na regido de Turismo

de Setubal (Costa Azul), num deslumbrante cenario
de riqueza paisagistica entre a Reserva Natural
do Estuario do Sado e o Parque Natural da Arrébida.
Composta por 5 freguesias, entre as quais Poceirdo
- amais rural de todas, Palmela é um local aprazivel
para visitar em qualguer altura do ano, devido

ao seu clima temperado, com temperaturas
influenciadas quer pelo Mediterraneo quer pelo
Atlantico, com baixos niveis de precipitacao

no Inverno e ameno no Veréo.

Nesta regido, surpreenda-se com um povo rural,
diferente, acolhedor e hospitaleiro e delicie-se
com os montados de sobro - dreas de povoamento
disperso, onde coexiste a pequena e média
propriedade e onde abundam as castas vinicolas,
que estdo na origem de vinhos tio apreciados

e premiados nacionalmente pela sua origem

8 qualidade. De salientar ainda a produgao

da famosa Maga Riscadinha, uma variedade fruticola
gue impera sobre tantas outras pelo seu aroma
intenso e colorido riscado/vermelho da epiderme
e gue s0 se cultiva nesta regido.

Com um grande nimero de festas populares,
esta regiéo apresenta como principal cartaz turistico
a Festa das Vindimas, que visa homenagear o sector
vinicola do concelho, motor de desenvolvimento
da regi@o e principal produto.

- Terra geograficamente muito remota, cuja origem

aponta para 0 ano 310 a.c., Palmela foi invadida
por celtas, fenicios, romanos e muguimanos

que D. Afonso Henrigues expulsou e reconguistou
aos sarracenos em 1185, concedendo a povoagéo
simultaneamente foral e doagéo do Castelo

de Palmela a Ordem de Santiago.
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Como cheg

De Lisboa: Do Porto: Do Algarve:

A2 — Lishoa / Sul > Palmela > A1 -Porto/Norte > A13 > Sefdbal > A2 - Lisboa

Estrada Nacional N° 252 > Volta A2 > Palmela > Estrada Nacional ~ Palmela > Estrada Nacional

da Pedra > Palmela NP 252 > Volta da Pedra > Palmela  N° 252 > Volta da Pedra > Palmela

(@] qu_é visitar:

Onde Dormir:

Agradecemos a todos os que contribuiram para a elaboragdo deste suplemento.
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